
U n a  c e r v e z a  p o r t e r ,  o s c u r a  y  r o b u s t a ,  d o n d e  e l  h i g o  j u e g a  u n  p a p e l  p r i n c i p a l
m i e n t r a s  q u e  l a s  n o t a s  d e  c a c a o  y  c a f é  c o m p l e t a n  l a  s i n f o n í a .  L i g e r a m e n t e
a m a r g a ,  e s  l a  b e b i d a  p e r f e c t a  p a r a  a c o m p a ñ a r  u n a  n o c h e  d e  j a z z  e n  v i v o .  
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En este proyecto se presenta un prototipo de una cerveza artesanal elaborada
para un club de jazz. En la elaboración de este producto se aplicaron los
conocimientos adquiridos en balance de materia y energía, al igual que el uso
apropiado de inteligencias artificiales, para obtener ocho litros de una cerveza
obscura y robusta con notas de higo, cacao, café, higo y nuez moscada. Se
encontraron maneras de aumentar la sostenibilidad del proceso y la
adaptabilidad del producto a diferentes mercados. 
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R e s u l t a d o s

C o n c l u s i o n e s
El proceso de elaboración de cerveza artesanal
para un club de jazz fue exitoso al haber
obtenido una cerveza porter obscura y robusta
con notas que añaden intriga y sofisticación.
Asimismo, nuestra cerveza es ideal para el
consumo como maridaje de pizza y tapas,
platillos que se encuentran en la mayoría de
clubs de jazz. 

 

Energía consumida

1 0 , 5 3 3  k J
Eficiencia

de la parrilla

6 8 %
Costos del equipo

$ 7 , 1 6 7
Costos de ingredientes 

(8 litros)

$ 2 2 3
Cantidad de
agua perdida

2 9 . 5  L

Se encontraron posibles áreas de mejora para
reducir el impacto al ambiente de la cerveza Bird
Indigo, principalmente en el consumo de energía
y el desperdicio del agua. Por otro lado, los bajos
costos de producción facilitan la adaptabilidad
de la cerveza, permitiendo la posibilidad de
disfrutarla en bares y restaurantes, así como en
casa.
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