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Resumen

En este proyecto se presenta un prototipo de una cerveza artesanal elaborado
para un club de jazz. En la elaboracion de este producto se aplicaron los
conocimientos adquiridos en balance de materia y energia, al igual que el uso
apropiado de inteligencias artiticiales, para obtener ocho litros de una cerveza
obscura y robusta con notas de higo, cacao, caté, higo y nuez moscada. Se
encontraron maneras de aumentar la sostenibilidad del proceso y lo

adaptabilidad del producto a diterentes mercados.
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Resultados

10,533 kJ 68% 29.5 L $7,167 $223
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Una cerveza porter, oscura y robusta, donde el higo juega un papel principal
mientras que las notas de cacao y café completan la sinfonia. Ligeramente
amarga, es la bebida perfecta para acompainar una noche de jazz en vivo.

Conclusiones

El proceso de elaboracién de cerveza artesanal
para un club de jazz tue exitoso al haber
obtenido una cerveza porter obscura y robusto
con notas que afiaden intriga y sofisticacion.
Asimismo, nuestra cerveza es ideal para el
consumo como maridaje de pizza y tapas,
olatillos que se encuentran en la mayoria de

clubs de jazz.

Se encontraron posibles dreas de mejora para
reducir el impacto al ambiente de la cerveza Bird
Indigo, principalmente en el consumo de energia
y el desperdicio del agua. Por otro lado, los bajos
costos de produccidn tacilitan la adaptabilidac
de la cerveza, permitiendo la posibilidad de
disfrutarla en bares y restaurantes, asi como en

CdAasAa.
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